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 vegetarisch | Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen erhalten Sie am Ende dieser Karte. Alle Preise in Euro inkl. Steuern.
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Mittagskarte
	 JEDEN MITTWOCH &  
	 DONNERSTAG  
	 VON 11.30 - 14.30 UHR

	 Inklusive Salat vom großen 
	 Salatbuffet,  Tagessuppe, 
	 Kaffee & Dessert.

	 Grillteller Büning
	 Verschiedene Sorten Fleisch, mit 
	 Pfeffersauce und Pommes Frites.

	 16,90

	 Hähnchengeschnetzeltes 
	 Züricher Art 
	 (  möglich)
	 mit Champignonrahmsauce 
	 und Butterreis.

	 15,90

	 Rinderroulade 
	 mit Apfelrotkohl und Salzkartoffeln.
	 15,90

	 Schnitzel Büning 
	 Schnitzel „Wiener Art“, mit 
	 Sauce Béarnaise, Pfeffersauce 
	 und Pommes Frites.

	 15,90

	 Spaghetti Bolognese 
	 mit Fleischsauce und Kräutern 
	 dazu Parmesan.

	 12,90

	 Rotbarsch 
	 paniert mit Senfsauce, 
	 dazu Butterkartoffeln.

	 15,90

	 Pfefferhuhn	
	 Hähnchenbrustfilet mit Pfeffersauce  
	 und Butterreis.

	 15,90 

	 Spaghetti Carbonara	
	 Spaghetti mit Schinken in 
	 Sahnesauce und Parmesan.

	 13,90 

	 Spaghetti Mediterran 	
	 Mit buntem Gemüse, Pesto und  
	 Kräuterfond auf Wunsch scharf.

	 9,90 

	 Jägertopf	
	 Schweinefiletstreifen in 
	 Pilz-Pfeffersauce und 
	 Pommes Frites.

	 15,90

	 Currywurst Büning Spezial	
	 mit fruchtiger Curry-Sauce,  
	 und Pommes Frites 

	 13,90

	 Chili Cheese à la Büning	
	 Hacksteak Jalapeño Chili mit Käse  
	 und Sauce Bèrnaise und grünen  
	 Jalapeño dazu Pommes Frites.

	 14,90
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 vegetarisch | Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen erhalten Sie am Ende dieser Karte. Alle Preise in Euro inkl. Steuern.

Vorspeisen
	 KLEINER GAUMENKITZEL  
	 ALS AUFTAKT FÜR IHR 	
	 MENÜ

	 Bruschetta Classica 
	 geröstetes Ciabatta mit Tomate,  
	 Basilikum, Parmesan und Rucola.

	 8,90

	 Feta-Büning 
	 Schafskäse, Olivenöl, Tomaten,  
	 Oregano, Peperoni.

	 8,90

	 Leichter Antipasti-Teller  
	 mit hausgemachter Aioli und  
	 ofenfrischem Brot.
	 10,90

	 Gebratene Champignons  
	 mit Kräutern und Knoblauch  
	 im Salatnest.
	 9,90

	 Riesengarnelen (verzehrfertig)  
	 in Knoblauchöl 
	 an mariniertem Rucola dazu  
	 ofenfrisches Brot.

	 15,90

	 Vorspeisevariation  
	 ab 2 Personen 
	 ein Mix aus Antipasti, Bruschetta  
	 und Tomate-Mozzarella.

	 p. P 9,90

	 Carpaccio di Roastbeef 
	 Roastbeefscheiben (rosa gebraten)  
	 mit Parmesan und einem würzigen  
	 Pesto Basilico und Kräutern.

	 13,90V
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Suppen
	 JEDER MUSS SEINE SUPPE  
	 SELBER AUSLÖFFELN!

	 Ungarische Gulaschsuppe 
	 6,90 

	 Zwiebelsuppe 
	 mit Käse überbacken 
	 6,90 

	 Hühnersuppe mit Einlage 
	 6,90 

	 Tomatensuppe 
	 mit Basilikumpesto & Sahnehaube 
	 6,90
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Salate
	 SIE HABEN DIE WAHL.  
	 KREIEREN SIE IHREN SALAT 	
	 SELBST AM SALATBUFFET.  
	 WIR LIEFERN DIE BEILAGEN 	
	 VOM GRILL.

	 SALAT THUNFISCH 	
	 großer gemischter Salat mit Tomaten, 	
	 Zwiebeln, Rucola und Thunfisch,  
	 dazu Hausdressing Vinaigrette.

	 15,90 

	 Salat Lombarda (  möglich)	
	 bunter Salat mit Mais, Möhren, Gurken, 	
	 Tomaten, frisch gebratenen  
	 Champignons, Hähnchenbruststreifen 	
	 und Dressing des Hauses.  
	 Auf Wunsch mit Essig und Öl.

	 16,90 

	 Salat Poseidon 
	 großer gemischter Salat mit Mais,  
	 Möhren, Gurken, Tomaten, gebratenen  
	 Riesengarnelen (verzehrfertig) und 	
	 Dressing des Hauses.  
	 Auf Wunsch mit Essig und Öl.

	 18,90

	 Salat Neptun	
	 mit gebratenem Lachsfilet und Zitrone 	
	 auf buntem Salat mit Mais, Möhren,  
	 Gurken, Tomaten und Rucola, dazu 	
	 Hausdressing Vinaigrette.

	 18,90 

	 Großer Salat vom Buffet 
	 mit ofenfrischem Brot und Dip.

	 9,90 
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Vegetarische  
Gerichte
	 FIT UND GESUND!

	 GEMÜSE-FRÜCHTE-CURRY 	
	 fein gebratenes Gemüse in fruchtiger 	
	 Currysauce, dazu luftig lockerer  
	 Butterreis und knackig frischer Salat 	
	 vom Salatbuffet.

	 17,90 

	 Flammkuchen Vegi 	
	 knusprig-dünner Boden, lecker belegt 	
	 mit Kräuterschmand, mediterranem 	
	 Gemüse, Basilikum Pesto und Tomaten,  
	 dazu knackig frischer Salat vom  
	 Salatbuffet.

	 16,90 

	 Flammkuchen Mediterran 	
	 knusprig-dünner Boden, lecker belegt 	
	 mit Schafskäse, Spinat, Tomaten,  
	 Knoblauch und Kräuter, dazu knackig 	
	 frischer Salat vom Salatbuffet.

	 19,90 

	 Vegi-Teller 	
	 Verschiedene Sorten Gemüse mit  
	 Petersilien-Kartoffeln, zwei Spiegeleier  
	 und Sauce Béarnaise, dazu knackig 	
	 frischer Salat vom Salatbuffet.

	 18,90 

	 Brokkoli überbacken 	
	 mit Käse Sauce Béarnaise und  
	 Rosmarin Kartoffeln, dazu knackig 	
	 frischer Salat vom Salatbuffet.

	 16,90 

	 Zucchini Schnitzel 	
	 fein gewürzt mit Pommes frites, dazu 	
	 knackig frischer Salat vom Salatbuffet.

	 16,90 
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Fleischgerichte
	 MIT LIEBE KOCHEN IST 	
	 NAHRUNG FÜR DIE SEELE

	 Schweinefiletmedaillons  
	 mit Käsehaube	
	 mit Käse überbacken in Sauce  
	 Béarnaise mit Pommes Frites  
	 und mediterranem Gemüse aus der 	
	 Pfanne, dazu knackig frischer Salat 
	 vom Salatbuffet.

	 23,90 

	 Schweinefiletmedaillons  
	 Rustikal	
	 mit Champignon-Rahm-Sauce und 	
	 Kartoffelkroketten, dazu knackig  
	 frischer Salat vom Salatbuffet.

	 23,90 

	 Romeo und Julia	
	 Medaillons vom Roastbeef und 	
	 Schweinefilet auf Sauce Béarnaise, 	
	 dazu Pfeffersauce, Kartoffelkroketten 	
	 und knackig frischer Salat vom  
	 Salatbuffet.

	 22,90 

	 Die Haus Büning Fleischplatte 	
	 Spezial	
	 verschiedene saftige Sorten Fleisch 	
	 vom Grill mit Djuvec-Reis, Pommes  
	 Frites, knusprigem Speck, Spiegelei 	
	 und zwei hausgemachten Saucen,  
	 dazu knackig frischer Salat vom  
	 Salatbuffet.

	 25,90

	 Märchen der Südsee	
	 zwei Schweinemedaillons belegt mit 	
	 Pfirsich und Ananas und feiner  
	 Currysauce neben Butterreis, dazu 	
	 knackig frischer Salat vom Salatbuffet.

	 22,90 
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	 Schweinefilet Madagaskar	
	 mit Pfeffersauce, luftig lockerem  
	 Butterreis und Kartoffelkroketten, dazu  
	 knackig frischer Salat vom Salatbuffet.

	 23,90 

	 Große Portion Bratkartoffeln	
	 kross gebratene Bratkartoffeln mit 	
	 Speck und Zwiebeln. Dazu 2  
	 Spiegeleier, 2 Speckstreifen, 	
	 und Salat vom Buffet.

	 16,90 

	 Knoblauch-Schweinefilet	
	 mit Knoblauchrahmsoße und Pommes 	
	 Frites, dazu knackig frischer Salat  
	 vom Salatbuffet.

	 23,90 

	 Alle Fleischgerichte auch als  
	 Seniorenteller möglich

Kalbsleber
	 FRISCH VOM GRILL

	 Balkanart	
	 gegrillte Kalbsleber mit Djuvec-Reis, 	
	 Pommes Frites und knackig frischem 	
	 Salat vom Salatbuffet.

	 25,90

	 Pikante	
	 gegrillte Kalbsleber auf pikanter Sauce, 	
	 dazu Pommes Frites und knackig  
	 frischer Salat vom Salatbuffet.

	 25,90 
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Pfannengerichte
	 AUS DER PFANNE IN  
	 DIE PFANNE

	 Filet-Topf des Hauses	
	 Rinder- und Schweinefiletstreifen mit 	
	 gebratenen Champignons in feuriger 	
	 Pfefferrahmsauce, dazu knusprige 	
	 Bratkartoffeln und knackig frischer  
	 Salat vom Salatbuffet.

	 25,90 

	 Schweinefiletpfanne	
	 mit knusprigen Bratkartoffeln, Sauce 	
	 Béarnaise und einem Spiegelei, dazu 	
	 knackig frischer Salat vom Salatbuffet.

	 25,90
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Fischgerichte
	 AUS DEM HAUSE NEPTUN, 	
	 POSEIDON UND ATLANTIS

	 Lachsfilet	
	 mit Butterkartoffeln, mediterranem 	
	 Gemüse aus der Pfanne und Blattsalat.

	 24,90 

	 Fisch Duo	
	 vom Zander und Lachs auf  
	 Krabbensauce mit aromatischem  
	 Spinat, dazu zart gekochte  
	 Butterkartoffeln und knackig frischer 	
	 Salat vom Salatbuffet.

	 25,90 

	 Buntbarsch Mediterran	
	 mit Hummer-Sauce, Salzkartoffeln  
	 und mediterranem Gemüse aus der 	
	 Pfanne, dazu knackig frischer Salat 	
	 vom Salatbuffet.

	 22,90 

	 Alle Fischgerichte auch als Seniorenteller möglich
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Hähnchen
	 FRISCHES VOM HUHN

	 Pfefferhuhn 
	 Hähnchenbrustfilet mit Pfeffersauce, 	
	 dazu Butterreis und knackig frischer 	
	 Salat vom Salatbuffet.

	 22,90 

	 Hähnchen Brust Filet Caprese	
	 mit Tomate Mozzarella überbacken auf 	
	 Pesto Sauce mit Butterreis und knackig 	
	 frischer Salat vom Salatbuffet.

	 19,90 

	 Hähnchen Brust Filet Caprese	
	 mit Champignonrahmsauce Pommes 	
	 Frites und knackig frischer Salat vom 	
	 Salatbuffet.

	 19,90 

	 Hähnchen Béarnaise	
	 mit Sauce Béarnaise Pommes Frites 	
	 und knackig frischer Salat vom  
	 Salatbuffet.

	 19,90 

	 Hähnchen Brust Mediterran	
	 mit mediterranem Gemüse auf  
	 Kräuter-Tomaten-Sauce und  
	 Kartoffelkroketten, dazu knackig  
	 frischer Salat vom Salatbuffet.

	 21,90 

	 Hähnchen Brust Hawaii	
	 mit Currysauce, gebackener Ananas 	
	 und luftig lockerem Butterreis, dazu 	
	 knackig frischer Salat vom Salatbuffet.

	 21,90 

	 Knoblauch-Hähnchenfilet	
	 mit Knoblauchrahmsoße und Pommes 	
	 Frites, dazu knackig frischer Salat vom 	
	 Salatbuffet.

	 19,90
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 	 Chili Cheese Hähnchen	
	 Jalapeño Chili Hähnchen mit Käse, 	
	 Sauce béarnaise und grünen Jalapeños 	
	 dazu Pommes Frites. Dazu knackig 	
	 frischer Salat vom Salatbuffet.

	 21,90 

Nudelgerichte
	 PASTA LA VISTA

	 Pasta Rucola Scampi	
	 Spaghetti mit mediterranem Gemüse, 	
	 Tomaten und gebratenen  
	 Riesengarnelen (verzehrfertig) in  
	 pikanter Gemüsesauce, garniert mit 	
	 Rucola und Parmesan, auf Wunsch 	
	 scharf. Dazu knackig frischer Salat vom 	
	 Salatbuffet.

	 22,90 

	 Spaghetti con Tacchino	
	 mit Hähnchen, Zwiebeln, Knoblauch, 	
	 Pesto, frischen Tomatenwürfeln und 	
	 Kräuter, auf Wunsch scharf. Dazu  
	 knackig frischer Salat vom Salatbuffet.

	 18,90 

	 Spaghetti Salmone	
	 mit feinem Lachs, frischen Tomaten- 
	 würfeln in feiner Sahnesauce. Dazu  
	 knackig frischer Salat vom Salatbuffet.

	 22,90 

	 Spaghetti alla Bolognese	
	 Spaghetti mit Fleischsauce vom Rind 	
	 und Schwein.

	 16,90 
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Steaks
	 DAS BESTE VOM BESTEN

	 220 g     27,90	 350 g    36,90

	 Argentinisches Rumpsteak
	 mit Kräuterbutter, Pommes Frites  
	 getoppt mit Kräuterschmand und  
	 knackig frischer Salat vom Salatbuffet.

	 Pfeffer – Rumpsteak 
	 mit Pommes Frites und Pfeffersauce, 	
	 dazu knackig frischer Salat vom  
	 Salatbuffet.

	 Zwiebel – Rumpsteak 
	 mit geschmorten Zwiebeln und  
	 Pommes Frites, dazu knackig frischer 	
	 Salat vom Salatbuffet.

	 Argentinisches Knoblauchsteak 
	 mit Pommes Frites und  
	 Knoblauchrahmsoße, dazu knackig 	
	 frischer Salat vom Salatbuffet.
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Extra Beilagen
	 FÜR DAS BISSCHEN EXTRA  
	 BEIM ESSEN

	 Gebratene Zwiebeln	 3,00 

	 Gebratene Champignons	 4,00 

	 Gemüse aus der Pfanne	 4,00 

	 2 Spiegeleier	 4,00 

	 Zuckerschoten	 4,00 

	 Marktgemüse	 4,00 

	 Sauce	 4,00  
	 Béarnaise, Pikant, Pfeffer,  
	 Champignonrahm, Curry,  
	 Knoblauch, Hollandaise 	

	 Ofenkartoffel	 4,90 
	 + Schmand	 +0,50
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Hausgemachte  
   Schnitzel
	 AUF ZUR SCHNITZELJAGD!

Schnitzel Wiener Art
hausgemachtes Schnitzel mit Pommes  
Frites, dazu knackig frischer Salat  
vom Salatbuffet.

18,90 

Champignon-Rahm-Schnitzel
hausgemachtes Schnitzel mit  
Champignon-Rahm-Sauce und Pommes  
Frites, dazu knackig frischer Salat  
vom Salatbuffet.

20,90 

Pikantes Schnitzel
hausgemachtes Schnitzel mit Paprika  
und Zwiebeln in Tomatensauce und  
Pommes Frites, dazu knackig  
frischer Salat vom Salatbuffet.

20,90 

Pfeffer-Schnitzel
hausgemachtes Schnitzel und selbst  
gemachte Pfeffersauce mit ganzen  
Körnern, Pommes Frites und knackig  
frischer Salat vom Salatbuffet.

20,90 

Hawaii-Schnitzel
hausgemachtes Schnitzel mit Schinken,  
Ananas und Käse überbacken, dazu  
Kartoffelkroketten und knackig frischer  
Salat vom Salatbuffet.

21,90 

Hähnchen-Schnitzel Bombay
hausgemachtes Hähnchen-Schnitzel  
mit Curry-Sauce und Pommes Frites,  
dazu knackig frischer Salat  
vom Salatbuffet.

21,90 

Bauern-Schnitzel
hausgemachtes Schnitzel mit  
knusprigen Bratkartoffeln, gebratenem  
Speck und Spiegelei, dazu knackig  
frischer Salat vom Salatbuffet. 

24,90 

Tessiner Schnitzel
hausgemachtes Schnitzel mit frischen  
Tomaten, überbacken mit Käse und  
Sauce Béarnaise, dazu Pommes Frites  
und knackig frischer Salat  
vom Salatbuffet.

22,90 

Knoblauch-Schnitzel
hausgemachtes Schnitzel mit  
Knoblauchrahmsoße und Pommes  
Frites, dazu knackig frischer Salat  
vom Salatbuffet.

20,90 

Chili-Cheese-Schnitzel
Jalapeño Chili Schnitzel mit Käse Sauce  
Béarnaise und grünen Jalapeños, dazu  
Pommes Frites und knackig frischer  
Salat vom Salatbuffet.

23,90 

Zwiebel-Schnitzel
hausgemachte Schnitzel mit  
geschmorten Zwiebeln, dazu Pommes  
Frites und knackig frischer Salat  
vom Salatbuffet.

21,90 

Bratkartoffeln als Beilage
+ 3,50 

Alle Schnitzelgerichte auch als  
Seniorenteller möglich

 vegetarisch | Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen erhalten Sie am Ende dieser Karte. Alle Preise in Euro inkl. Steuern.
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Hacksteaks
	 LECKA BULETTE

	 Hacksteak Pfefferkorn	
	 mit feuriger Pfeffersauce und Pommes 	
	 Frites, dazu knackig frischer Salat vom 	
	 Salatbuffet.

	 18,90 

	 Hacksteak Pikant 
	 mit Paprikasauce und Pommes Frites,  
	 dazu knackig frischer Salat vom  
	 Salatbuffet.

	 18,90

	 Hacksteak Jäger Art 
	 mit Champignon-Rahm-Sauce und 	
	 Pommes Frites, dazu knackig frischer 	
	 Salat vom Salatbuffet.

	 18,90

	 Knoblauch-Hacksteak 
	 mit Knoblauchrahmsoße und Pommes 	
	 Frites, dazu knackig frischer Salat vom 	
	 Salatbuffet.

	 18,90

	 Chilli Chesse Hacksteak 
	 Jalapeño Chilli mit Käse und Sauce 	
	 Bèrnaise und grünen Jalapeño dazu 	
	 Pommes Frites und knackig frischer 	
	 Salat vom Salatbuffet.

	 18,90 

Flammkuchen
	 KNUSPER KNUSPER  
	 KNÄUSCHEN, WER  
	 KNUSPERT AN MEINEM 	
	 HÄUSCHEN?

	 Flammkuchen Tonno	
	 knusprig-dünner Boden, lecker belegt 	
	 mit Kräuterschmand, Thunfisch,  
	 Zwiebeln, Käse und Basilikum, dazu 	
	 knackig frischer Salat vom Salatbuffet.

	 18,90 

	 Flammkuchen Büning	
	 knusprig-dünner Boden, klassisch  
	 belegt mit Kräuterschmand, Speck und 	
	 Zwiebeln, dazu knackig frischer Salat 	
	 vom Salatbuffet.

	 18,90 

	 Flammkuchen Caprese	
	 knusprig-dünner Boden, lecker belegt 	
	 mit Kräuterschmand, Schinken,  
	 Mozzarella, frischen Tomaten,  
	 Champignons und Basilikum, dazu  
	 knackig frischer Salat vom Salatbuffet.

	 19,90 

	 Flammkuchen Diavolo	
	 knusprig-dünner Boden, lecker belegt 	
	 mit Kräuterschmand, Salami, frischer 	
	 Paprika, Peperoni, Oliven und Käse,  
	 dazu knackig frischer Salat vom  
	 Salatbuffet.

	 19,90 

	 Flammkuchen Mediterrane 	
	 Knusprig-dünner Boden, lecker belegt 	
	 mit Schafskäse, Spinat, Tomaten,  
	 Knoblauch und Kräuter, dazu knackig 	
	 frischer Salat vom Salatbuffet.

	 19,90 
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Kindergerichte
	 JOELS‘ LIEBLINGSSPEISEN.  
	 FÜR DAS LIEBSTE, WAS WIR 	
	 HABEN

	 Pommes Frites 
	 mit Mayo und Ketchup.

	 6,50 

	 Wiener Schnitzel 
	 mit Pommes Frites.

	 9,90 

	 Chicken Nuggets 
	 mit Pommes Frites.

	 8,90 

	 Räuberteller 
	 0,00 

Dessert
	 ICH BIN SO SATT,  
	 ICH MAG KEIN BLATT 
	  … OH, NACHTISCH!

	 Gebackene Apfelringe	
	 im süßen Teigmantel mit Vanilleeis auf 	
	 Schoko-Sauce.

	 10,90 

	 Haus Bünings gebackenes  
	 Vanilleeis im Cocos Split  
	 Mantel	
	 mit frischen Früchten der Saison.

	 14,90 

	 Palatschinken	
	 heiß und lecker serviert.  
	 Hausgemachter süßer Pfannkuchen 	
	 gefüllt mit Vanilleeis. Dazu Schlagsahne 	
	 und Schokoladensauce.

	 10,90 

	 Mousse au Chocolat 
	 dunkle Mousse. Auf Fruchtspiegel und 
	 eine Kugel leckeres Pistazieneis.

	 11,90 

	 Weitere leckere Eisspezialitäten  
	 finden Sie in unserer Mövenpick  
	 Eis-Karte.
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Alkoholfreie Getränke
	 EINFACH ERFRISCHEND!

	 Softdrinks 1,3,9,11	 0,33 l	 3,90  
	 Coca-Cola, Coca-Cola Light, Coca-Cola Zero,  
	 Fanta, Sprite, Spezi

	 Tonic Water 10	 0,2 l	 3,20 

	 Ginger Ale 1	 0,2 l	 3,20 

	 Bitter Lemon 3,10	 0,2 l	 3,20 

	 Gerolsteiner Classic	 0,25 l	 2,90  
		  0,75 l	 6,90 

	 Gerolsteiner naturell	 0,25 l	 2,90  
		  0,75 l	 6,90 

	 Malzbier 1 	 0,33 l 	 3,80

Säfte & Nektare
	 VITAMINBOMBEN ZUM SCHLÜRFEN	 0,3 l 	 0,4 l

	 Orange	 3,80 	 4,80 

	 Apfel 	 3,80  	 4,80 

	 Ananas 	 3,80  	 4,80 

	 Banane 	 3,80 	 4,80 

	 Kirsche 	 3,80  	 4,80 

	 Maracuja 	 3,80  	 4,80 

	 KiBa 	 3,80  	 4,80 

	 Rhabarber 	 3,80  	 4,80 

	 Cranberry 	 3,80  	 4,80 

	 Johannisbeere 	 3,80  	 4,80 
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Bio Special Bergquell Limonaden
	 ALS SPRUDEL PERLIG ODER  
	 ALS STILL MILD MÖGLICH

		  0,4 l	 4,80 

	 Limetten-Minze, Bergquell Wasser auf Eis 

	 Cranberry-Orangen, Bergquell Wasser auf Eis

	 Sauerkirsche-Pfirsich, Bergquell Wasser auf Eis

	 Zitrone-Holunder, Bergquell Wasser auf Eis

	 grüne Banane, Bergquell Wasser auf Eis
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Biere vom Fass
	 ZWISCHEN LEBER UND MILZ  
	 PASST IMMER EIN PILS.	 0,3 l 	 0,5 l

	 König Pilsener	 3,80 	 5,90

	 Th. König Zwickl Kellerbier	 3,80  	 5,90 

	 Potts Landbier 	 3,80  	 5,90

	 Potts Weizen alkoholfrei	 3,80 	 5,90 

Flaschenbiere
	 „BIER KALT STELLEN“  
	 IST AUCH IRGENDWIE KOCHEN.	 0,33 l 	 0,5 l

	 Köstritzer Schwarzbier	 3,80  	 5,90 

	 Weizenbier hell 	 	 5,90 

	 Weizenbier dunkel 	 	 5,90

Flaschenbier alkoholfrei
		  0,33 l 	 0,5 l

	 Bitburger 0,00%	 3,80  	

	 Radler 	 	 5,90 

	 Alster	 	 5,90 

	 Diesel	 	 5,90 
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Offene Rotweine
	 HOL DEN WEIN. WIR MÜSSEN  
	 ÜBER GEFÜHLE REDEN.
		  Glas 	 Karaffe 	 Karaffe 	 Flasche	 Flasche 
		  0,2 l 	 0,3 l 	 0,5 l 	 0,75 l	 1,0 l

	 Merlot	 6,20	 8,90 	 14,90 	 19,90  
	 Trocken, IT

	 Dornfelder	 6,20  	 8,90  	 14,90 	 19,90  
	 Halbtrocken, DE

	 Lambrusco 	 6,20  	 8,90 	 14,90 	  
	 Lieblich, IT

	 Hauswein	 6,20 	 8,90 	 14,90 	  
	 Halbtrocken, DE	

	 Schacht 4	 6,20 	 8,90  	 14,90	 19,90 	 28,90 
	 Trocken, DE

	 Black Velvet 	 			   23,90  
	 Halbtrocken, DE

	 Syrah	 			   23,90  
	 Trocken, FRl

Rosé
		  Glas 	 Karaffe 	 Karaffe 	 Flasche 
		  0,2 l 	 0,3 l 	 0,5 l 	 0,75 l

	 Pretty in pink	 6,20 	 8,90 	 14,90 	 19,90  
	 Halbtrocken, DE

	 Dornfelder Weißherbst	 6,20  	 8,90  	 14,90 	 19,90  
	 Halbtrocken, DE
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Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen erhalten Sie am Ende dieser Karte. Alle Preise in Euro inkl. Steuern.

Offene Weissweine
	 OHNE WEIN UND LIEBE  
	 IST DAS LEBEN TRÜBE.
		  Glas 	 Karaffe 	 Karaffe 	 Flasche 
		  0,2 l 	 0,3 l 	 0,5 l 	 0,75 l

	 Chardonnay	 6,20 	 8,90 	 14,90 	 19,90  
	 Trocken, IT

	 Pino Grigio	 6,20  	 8,90  	 14,90 	 19,90  
	 Trocken, IT

	 Rosé-Weißherbst 	 6,20  	 8,90 	 14,90 	 19,90  
	 Halbtrocken, DE

	 Hauswein	 6,20 	 8,90 	 14,90 	 19,90  
	 Halbtrocken, DE

	 Frühlese	 6,20 	 8,90 	 14,90 	 19,90  
	 Lieblich, DE

	 Grauburgunder	 6,20 	 8,90 	 14,90 	 19,90  
	 Trocken, DE
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Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen erhalten Sie am Ende dieser Karte. Alle Preise in Euro inkl. Steuern.
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Heisse Getränke
	 KAFFEE MACHT EINFACH ALLES BESSER!

	 Kaffee Pott 9	 3,20 

	 Espresso 9	 2,40 

	 Doppelter Espresso 9	 3,20 

	 Espresso Macchiato 9	 3,40 

	 Cappuccino 9	 3,40 

	 Milchkaffee 9	 3,40

	 Latte Macchiato 9	 3,80

	 Heimbs Typ Trinkschokolade Vollmilch	 3,20 

	 Heißer Apfelpunsch 	 5,50€ 
	 mit Sahne	 + 0,40€ 
	 mit Alkohol	 + 1,00 

Tee
	 LASSEN SIE SICH ÜBERRASCHEN!

	 Pfefferminze		  3,20 
	 Minzig, frischer Kräutertee

	 Weißer Tee Exotik		  3,20
	 Teemischung mit Ananas und Papaya

	 Paradiesmischung		  3,20
	 Früchtetee mit Ananas-Kokos-Aroma

	 Erdbeer-Zitronengras		  3,20
	 Erfrischend fruchtige Teemischung

	 Für weitere Teesorten sprechen Sie gerne unsere Servicekräfte an.
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Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen erhalten Sie am Ende dieser Karte. Alle Preise in Euro inkl. Steuern.
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Edle Brände
	 UNSERE EDLEN BRÄNDE STAMMEN VON DEM  
	 FAMILIENBETRIEB BIRKENHOF

	 Grappa	 2 cl	 5,40  
	 Marcati Riserva

	 Alte Williams-Birne	 2 cl	 5,40  
	 Birkenhof

	 Alte Marille	 2 cl	 5,40  
	 Birkenhof

	 Alte Kirsche	 2 cl	 5,40  
	 Birkenhof

	 Alte Quetsch	 2 cl	 5,40  
	 Birkenhof

	 Haselnuss	 2 cl	 5,40  
	 Birkenhof

Aperitif
	 EIN GUTES ESSEN BEGINNT MIT EINEM GUTEN APERITIF!

	 Martini Vermouth	 5 cl	 6,90  
	 Bianca, Rosso, D’Oro, Extra Dry

	 Sherry	 5 cl	 6,90  
	 Dry, Medium, Cream

	 Campari	 4 cl	 6,90  
	 Soda, Orange

	 Aperol Spritz		  7,90

	 Pink Dragon Spritz		  7,90  
	 Wermuth, Guave, Drachenfrucht, Zitronensaft, Soda  
	 (auch Alkoholfrei möglich)

	 Hugo		  7,90 

	 Kir Royal		  5,90  
	 Sekt mit Cassis

	 Sekt		  4,90 

	 Wildberry Lillet		  7,90
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Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen erhalten Sie am Ende dieser Karte. Alle Preise in Euro inkl. Steuern.
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Spirituosen
	 JETZT WIRD’S GEMÜTLICH.

	 Obstwasser	 2 cl	 3,90

	 Doppelkorn	 2 cl	 3,90

	 Ouzo	 2 cl	 3,90

	 Jägermeister	 2 cl	 3,90

	 Ramazotti	 4 cl 	 4,90

	 Fernet Branca	 2 cl	 4,90

	 Fernet Menta	 2 cl	 4,90

	 Kümmerling 	 2 cl	 3,90

	 Averna	 2 cl	 3,90

	 Killepitsch 	 2 cl	 3,90

	 Wodka	 2 cl	 3,90

	 Tequila	 2 cl	 3,90

	 Havanna Club	 4 cl	 3,90

	 Gin	 4 cl	 4,90

	 Hennessy	 4 cl	 6,90

	 Glenfiddich	 4 cl	 6,90 
	 12 Jahre

	 Glenfiddich	 4 cl 	 11,90 
	 15 Jahre

	 Glenfiddich	 4 cl 	 15,90 
	 15 Jahre

	 Johnny-Walker	 4 cl	 5,90

	 Jack Daniels	 4 cl	 5,90

	 Baileys	 4 cl	 5,90

	 Schnaps  
	 Haus Büning	 2 cl	 3,90 
	 Fruchtig, süffig, lecker

	 Julischka	 4 cl	 4,90

	 Slivovi	 4 cl	 4,90

	 Malteser	 4 cl	 4,90

	 Calvados	 4 cl	 4,90
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Cocktails
	 ES GIBT FÜR JEDEN DEN PERFEKTEN MIX!

	 Cuba Libre		  7,90 
	 Cola, weißer Rum

	 Sex on the Beach *		  8,90
	 Wodka, Pfirsichlikör, Cranberry, O-Saft

	 Zombie *		  8,90
	 Rum braun & weiß, Zitrone, Grenadine, Kirschlikör, Ananas, O-Saft

	 Caipi *		  7,90
	 weißer Rum, Limetten, brauner Zucker

	 Long Island ICE Tea		  9,90 
	 Wodka, Tequila, Gin, Zitronensaft, weißer Rum, Cointreau, Cola

	 Mai Tai *		  8,90
	 Rum weiß & braun, Mandelsirup, Apricot Brandy, Limetten, Zitrone, O-Saft

	 Blue Lagoon *		  7,90
	 Wodka, Sprite, Blue Curaçao

	 Tequila Sunrise *		  8,90
	 Tequila weiß, O-Saft, Grenadine, crushed Ice

	 Pina Colada		  7,90 
	 weißer Rum, Ananassaft, Kokosnusscreme, Sahne, Eiswürfel

	 Solero *		  8,90
	 Maracuja- und O-Saft, Zitronensaft, Vanillesirup, Wodka

	 * diese Cocktails können auf Wunsch auch alkoholfrei serviert werden

Mocktails
	 GLEICHER GENUSS – FÜR DIE SICHERE HEIMFAHRT

	 Fruit Power		  6,90 
	 Maracujasaft, Ananassaft, Zitronensaft, O-Saft,  
	 grüner Bananensirup, Grenadine

	 grüne Wiese		  6,90
	 alkoholfreier Blue Curaçao, O-Saft


